Bohnen fiir Zuhause

Trouble auf dem internationa-
len Kaffeemarkt: Minderwerti-
ge Qualitat und Preisschlach-
ten vernichten das Verwohna-
roma. Ein guter Kaffee braucht
namlich eine gute Bohne und
vor allem schonende Zuberei-
tung. So weit, so ungut. Aus der
Not haben zwei eshemalige
Eduscho-Mitarbeiter jetzt eine Tugend
gemacht und eine kleine Réstmaschine flir
Zuhause entwickelt. Mit einfachen Mitteln bauten Jérg
Hartwig und Manfred Dieckmann den kleinsten Trom-
melroster der Welt, der schnell in Serie ging. Inzwischen
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Rostfrischer geht’s nicht

haben rund 1000 Kaffeefreaks den Tischréster
erworben. Das Prozedere ist denkbar einfach:
300 Gramm Rohbohnen werden in die Trommel
geworfen und in drei Phasen von einem HeiB-
luftgeblése gertstet. Das dauert 15 Minuten.
Hartwig und Dieckmann verkaufen auBerdem
vier Spitzenkaffees (Brasilia, Guatemala, Kenia
und Espresso), die den enormen Vorteil haben,
glnstiger zu sein, denn Rohkaffee ist von der
Genussmittelsteuer befreit. Viele greifen auf das
Kaffeeabo zuriick: Der Rohkaffee wird direkt
nach Hause gelierfert.

Raoster, 249 Euro, 300 g Rohkaffee 2,99 Euro
Uber Online-Shop www.dieckmann-kaffee.de
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